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DIPS ET BOUCHÉES
HOUMOUS DE POIS CHICHES, TAHINI, SÉSAME NOIR.
TAPENADE D’OLIVES NOIRES OU D’OLIVES VERTES.
BLINI MAISON, SAUMON FUMÉ, CRÈME À L’ANETH, ŒUFS DE LOMPE.
OEUF ROSE CUIT 8 MINUTES, MAYONNAISE À L’ANETH.
TARTELETTES FROMAGE DE CHÈVRE FRAIS, FIGUE, MIEL.
TARTELETTES MOUSSE DE FETA, CONCOMBRE RÂPÉ, PIMENT D’ESPELETTE.
TORTILLA DE POMMES DE TERRE, CRÈME FRAÎCHE, ŒUF DE LOMPE, ANETH.
QUICHE AU POIREAU, CHÈVRE FRAIS.
TOAST JAMBON DE PAYS, FROMAGE DE VACHE, BRISURES DE TRUFFES.
CLUB SANDWICH, EFFILOCHÉ DE POULET, MAYONNAISE AU CURRY.
PRAWN ROLL, TARTARE DE CREVETTES, AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, PICKLES D’OIGNON ROUGE.
BÂTONNET DE POLENTA, CONCASSÉ DE TOMATES, PERSIL FRAIS.
CONCHIGLIONI FARCIES À LA CRÈME DE CHORIZO, RICOTTA.
SABLÉS SALÉS AU PARMESAN, ROMARIN, TARTINADE.
ENDIVES, TARTARE DE SAUMON, MARINADE SOJA, GINGEMBRE, CITRONNELLE.
CHAMPIGNONS DE PARIS, CRÈME D’AVOCAT.
FEUILLES DE SALADE ROMAINE, POULET, PARMESAN, ANCHOIS, SAUCE CÉSAR.
MAKI, RILLETTE DE THON. 



POMMES DE TERRE AUX HERBES, JAMBON DE PAYS, OEUF MOLLET, MAYONNAISE CITRONNÉE.
LENTILLES VERTE DU PUY, LÉGUMES RÔTIS, PICKLES D’OIGNONS ROUGES, FÉTA.
ORZO, POIVRONS RÔTIS, OLIVES NOIRES, FÉTA, TOMATES SÉCHÉES.
AUBERGINES RÔTIES AU MIEL, SKYR, HERBES FRAICHES.
POIVRONS GRILLÉS À L’HUILE D’OLIVE, AIL NOIR.
CAROTTES RÔTIES AU MIEL, HERBES FRAICHES, CRÈME DE RICOTTA AU CITRON.
PETITS POIS, LARDONS DE GANCIALE, FROMAGE DE CHÈVRE FRAIS, NOISETTES, HUILE TOUTE VERTE.
CHOU ROUGE MARINÉ, POMMES VERTES, RAISINS SECS, VINAIGRETTE AU YAOURT.
COURGE BUTTERNUT RÔTIE AU PESTO VERT.
PATATE DOUCE RÔTIES, CAROTTES RÂPÉES, CORIANDRE FRAICHE, VINAIGRETTE AU JUS D’ORANGE, GINGEMBRE.
TOMATES ANCIENNES, BURRATA, BASILIC FRAIS, HUILE D’OLIVE.
LÉGUMES MÉDITERRANÉENS RÔTIS, HERBES DE PROVENCE, STRACIATELLA.
CARPACCIO DE COURGETTES, PARMESAN, PIGNONS DE PIN, HUILE D’OLIVE CITRONNÉE.
CARPACCIO D’ORANGES SANGUINES, JAMBON DE PARME, BURRATA.
RIGATONIS, COURGETTES CRUES ET CUITES, FÉTA, PISTACHES, PESTO DE BASILIC.
FENOUIL, ORANGE, STRACCIATELLA, OLIVES NOIRES.

À PARTAGER



COMPOTE DE POMMES, PETIT BEURRE.
GÂTEAU FONDANT AU CHOCOLAT, FLEUR DE SEL.
MOUSSE AU CHOCOLAT ONCTUEUSE.
BANANA BREAD.
TARTE RUSTIQUE AUX FRUITS DE SAISON. 
CARPACCIO ORANGES, CANNELLE.
RIZ AU LAIT, CARAMEL BEURRE SALÉ.
YAOURT GREC, FRUITS FRAIS, SIROP D’ÉRABLE. 
CRÊPES SUCRÉES, CRÊME DE MARRONS, CONFITURES, CHOCOLAT.
CARPACCIO DE POIRES RÔTIES, GORGONZOLA. 
ANANAS RÔTI À L’HUILE DE COCO, YAOURT, BASILIC.
FINANCIERS AUX AMANDES.
ROCHERS NOIX DE COCO.
ROSES DES SABLES, PÉTALES DE MAIS.
CRUMBLE AUX FRUITS.

DESSERTS


